Coute de saison
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Leg ontrées :

Melon et jambon d’Anvergne 12€
Carpaccio de beuf an pistou et parmesan 12€
Verrine de tartare de saumon et chorizo 14€
Eufs bio mimosa a la chair de tonrtean 16€

Gros escargots de Bourgogne « la douzaine » 19€

Les plats :
Penne régate a la Normande 19,80€

Fricassée de volaille au curry rouge, rig basmati 23€
Filet de daurade Royale, courgette an curry 29€
Piece de contre-filet de Salers, pommes de terre sautées a 'ail 32€ *
Dos de cabilland a l'aioli et ses légumes de saison 35€
ECtooris frrretie i fOrstid) Gl
*Nos sauces maison : Poivre flambée an Cognac, Béarnaise, Bleu d’Auvergne

Supplément garniture 4€




Les spécialités duw Ruisseaun
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« ﬂn restaurant ¢ est un bon repas, mats avant tout un moment z[GJoartaje » !'\ZAJ{ZO

Leg entrées :

Assiette de sanmon cru d’Ecosse mariné a l'aneth 16€
Foie gras mi-cuit au Santernes, confiture de fignes 23€
Saumon fumé maison d’Ecosse, creme fraiche et son toast 22€
Eufs pochés sauce morilles anx quenes décrevisses 25€

Carpaccio de bar a 'buile de truffes et tarama 28€

Leg plats :
Le tartare de bauf de Salers « haché a la commande », au choix cru ou poélé 25€
Rognon de veau entier sance moutarde a ['ancienne 29€
Filet de Bar an benrre citronné 33€
Caur de filet de benf de Salers 40€ *
Entrecote de Salers « Fort des Halles » 40€*

Ceaur de ris de veau anx morilles et ses tagliatelles 53€

Cdte de bauf de Salers a la fleur de sel (2 pers) 98€ *

*Nos sauces maison : Poivre flambée an Cognac, Béarnaise, Bleu d’Auvergne




Le menuww comme av lao maisonv

Entrée + Plat o# Plat + Dessert a 29,60€

Entrée + Plat + Dessert a 39,40€

Entrée du jour sur ardoise 9,80€
ou

Do de tomates, vinaigrette a 'estragon 9,80€

~ N

Plat du jour sur ardoise 19,80€
ou

Steack haché de Salers™ sance au choix on (a cheval avec un enf) 19,80€

ou

Penne régate a la Normande 19,80€

~ N

Part de fromage 9,80€

o0l
Sélection de desserts 9,80€

*Haché a la commande ? O ?
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« Douceur sucrée... »£
Tous nos desserts sont faits maison
Mousse au chocolat 9,8§0€ *
Riz an lait a la vanille de bourbon 9,80€*
Creme caramel 9,80€*

Dessert du moment 9,80€*

*Dessert compris dans le menu « comme a la maison »

Tarte fine aux pommes et sa boule de glace vanille 12€
Fraises Melba 15€

Profiteroles traditionnels « Chocolat chaud » 14€

La conpe corrézienne anx marrons et sa liguenr de chataignes 15€

Café gourmand du Ruissean 12€

Notre sélection de fromages dauwvergne :
« ﬂfzfeu zﬁaﬁomajejmurﬁnir Jevin 7> !lfl

Assortiment 14€

Saint-Nectaire fermier, Blen d’Anvergne de Laguenille, Cantal entre denx




