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Leg ontrées :

Filet de harengs pommes de terre tiedes a I'huile 10€
Eufs bio mimosa a la chair de tourtean 16€ »
V0l an vent scampis et sancissons a 'ail fumé 15€
Saint- Jacques fraiches a la coque 17€

Camembert entier voti a l'ail et an thym 14€

Les plats :

Fricassée de volaille au curry rouge, rig basmati 21€ »
Piece de contre-filet de Salers frites et salade 28€ *
Penne a la creme épinards et champignons 18€
Seiches a la provengale, riz; basmati 21€

Filet de Bar au beurre citronné 29€

Saint -jacques a la plancha a ["huile d’olive et flenr de sel 29€

*Nos sauces maison : Poivre flambée au Cognac, Béarnaise, Blen d’Auvergne

Supplément garniture 4€




Les spécialités duw Ruisseau
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« Un restaurant c o5t un bon repas, mals avant tout wun moment de  partage » 4 J t/io

Leg entrées :

Assiette de sanmon cru d’Ecosse mariné a 'aneth 13€
Foie gras mi-cuit au Santernes, confiture de fignes 23€
Saumon fumé maison d’Ecosse, creme fraiche et son toast 22€
Eufs pochés sauce morilles anx quenes d écrevisses 24€

Carpaccio de bar a I'huile de truffes et tarama truffe 26€

Les plats :
Rognons de vean entier sauce montarde a l'ancienne 28€
Caur de filet de benf de Salers 40€ *
Entrecote de Salers « Fort des Halles » sance Bordelaise 40€

Caur de ris de vean anx morilles et ses tagliatelles 45€

Cdte de bauf de Salers a la fleur de sel (2 pers) 95€ *
Sole meuniere ou grillée de nos cotes (entre 500 et 600gr) 1 ou 2 pers 69€

*Nos sauces maison : Poivre flambée an Cognac, Béarnaise, Blen d’Auvergne




Le menuww comme av lao maison

Entrée, plat ou plat, dessert a 27€

Entrée, plat, dessert a 35€

Entrée sur ardoise

Plat sur ardoise

Sélection de desserts

Nos incontouwrnables

Le steack haché de Salers sance blen d’Anvergne on (a cheval avec un ewuf) 19€
Le tartare de bauf de Salers « cru ou poélé » 25€

? O ? « Hves- VC‘l&J/I‘/Z’Z bonne Jocture 7»€ Fold ? O ?
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chuceur sucrée. .. »

Tous nos desserts sont faits maison

Mousse au chocolat §€ *
Riz an lait a la vanille de bourbon §€*

Creme caramel 8€*
Dessert du moment §€*

*Dessert compris dans le menu « comme a la maison »

Moellensc au chocolat et sa creme Anglaise 12€
Tarte tatin, flambée ou créme fraiche 12€

Profiteroles traditionnels « Chocolat chaud » 12€
La coupe corrézienne anx marrons et sa liquenr de chataignes 12€

Café gourmand du Ruissean 12€

Notre sélection de fromages d ouwvergne :
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Assortiment 12€

Saint-Nectaire fermier, Blen d’Anvergne de Laguenille, Cantal entre deux




